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* Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la Cuisine Centrale essentiellement a partir de produits frais

* Nos plats, sauce et accompagnements sont cuisinés par nos chefs
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* Nos plats sont susceptibles de contenir des substances dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances

-

* Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements
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